BRUNCH D’AUTOMNE
Servi du mercredi au vendredi de 10h30 a 14h30 et les samedis et dimanches de 10h00 & 15h00

BUN'S* 1290¢

- Poitrine fumée ou pastrami de beeuf, eeufs au plat, sauce BBQ, cheddar fondu, pickles d'oignons
rouges maison

- Halloumi grillé, ceufs au plat, épinards frais, steak de courge au sirop d’érable, fromage frais

EUFS BENEDICTES* 1590

-Pain bun’s, deux eeufs pochés, légumes de saison, sauce hollandaise au “mélange du trappeur
de Terre Exotique”

GAUFRE DE PATATES DOUCES *1590¢

-Créme de féta au paprika fumé, eeuf poché, crispy onions, huile pimentée maison

Supplément : saumon fumé ou halloumi ou pastrami + 2,50€

AUBERGINES CARAMELISEES 10506

-Labneh maison, aubergines roties, grenades, menthe, pain pita

Supplément : saumon fumé ou halloumi ou pastrami + 2,50€

SIDE 330¢

Pommes de terre roties au four

BRIOCHE PERDUE DU MOMENT & 5o¢

N'hésitez pas a nous faire part de vos allergies
Pastrami halal de I’Atelier du Boucher , place de la liberté
*ces plats sont servis avec de la salade verte et une vinaigrette maison

-Prix net et service compris-



AUTUMN BRUNCH
Served wednesday to friday from 10:30 to 2:30 PM and on saturdays & sundays from 10:00 to 3:00 PM

BUN'S™ 14.90¢

-Smoked bacon or beef pastrami, sunny side eggs, BBQ sauce, cheddar, homemade
red onion pickles

- Grilled halloumi, sunny side eggs, fresh spinach, squash patty with maple syrup,
cream cheese

EGGS BENEDICT* 15,90€
- Bun bread, two poached eggs, seasonal vegetables, hollandaise sauce with
Trappeur spice blend from Terre Exotique

SWEET POTATO WAFFLE 15,90€
- Smoked paprika feta cream, poached egg, crispy onions, house-made
chili oil
Extra: Smoked salmon, halloumi or pastrami + 2,50€
CARAMELIZED EGGPLANTS 10,80€

- House-made labneh, roasted eggplants, pomegranates, croutons, mint, pita

bread
Extra: Smoked salmon, halloumi or pastrami + 2,50€

SIDE : Oven-roasted potatoes with smoked paprika and oregano 3gge

OUR VERY! SPECIAL FRENCH TOAST OF THE MOMENT €8.50

Feel free to inform us of your allergies.
Halal heef pastrami from Atelier du Boucher, place de la liberté

*(All our dishes are served with green salad and homemade vinaigrette)
-Net prices and service included-
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