BRUNCH D’HIVER
Servi du mercredi au samedi de 1700 a 14h30 et le dimanche de 10h00 a 1500

BUN'S* 1190¢

- Poitrine fumée ou pastrami de beeuf, ceufs au plat, sauce BBQ, cheddar fondu,
pickles maison d'oignons rouges

- Halloumi, ceufs au plat, tomates séchées, butternut réti, compotée d'oignons
carameélisés

GAUFRE SALEE MAISON* 150¢
- Creme ricotta et tahini, courge rotie a la sauge, deux ceufs pochés, légumes

croquants et graines de courge torréfiées
Supplément : saumon fumé ou halloumi ou pastrami + 2,00

(EUFS BENEDICTES* 1550¢
- Pain bun’s, deux ceufs pochés, sauce hollandaise au paprika fume de “Zerres

exotiques’, epinards frais
Supplément : saumon fumé ou halloumi ou pastrami + 2,006

VELOUTE 1o0¢
- Velouté de patates douces au lait de coco et au gingembre frais, dés de feta,

patates douces roties, croiitons maison
Supplément : saumon fumé ou halloumi ou pastrami + 2,006

BRIOCHE PERDUE DU MOMENT &so¢

Tout est fait maison, avec des produits frais et de qualité.
Nos pains bun’s proviennent de la boulangerie “Les 3 Grains”, rue de la Victoire.
N'hésitez pas a nous faire part de vos allergies.

Nos plats sont servis avec de la salade verte et une vinaigrette maison. Prix net et service compris.



